Menu Selezione 9 portate
9MmAHI—X¥15,000

Menu Selezione 6 portate
6 MMI—2¥12,000

Snack di Benvenuto
Welcome snack

Snack di Benvenuto sEmz
Welcome snack
HHimz
Amuse bouche
Amuse bouche
Amuse bouche 73a1—-2X
Amuse bouche
7X1—X .. .
Ricci di mare con %ramta alle erbe
Sea urchin with herbs granite

DZEN=TDTIT=—9

Calamari con finocchio, anguria grigliata e fagiolini
Squid with fennel, grilled watermelon and green béans Granchio con peperoni.uova di salmone
(NETA I vEE TUHDTUL (25> E ; ! peperont,ua
e brodo di prosciutto aromatizato alla verbena
Crab with bellpepper, salmon roe and consomme of parma ham

with verbena flavour
192 ENADR—T RNLXR—=XDEV)

Tortellini caprese
Tortellini with caprese sauce BERRO—=
NLFUU—= H7FL—%
Tortellini caprese
Pesce del giorno con cipollotto, Tortellini with caprese sauce
KNLFU—= HFL—%

makomodake e salsa alle olive nere
Fish of the day with baby onion,
Lingua di manzo con ananas,

makomodake and black olives sauce
AHOBEEENE—AZF> YOARIYTEEFI-TDVY—-X . . .
aceto balsamico e maionese di sedano
Beef tongue with pineapple,balsamic vinegar and celery mayonnaise
Agnello con renkon, EISERAFYTFL ALHITHELOUOTIZ—X
rapa rossa e salsa al cumino tostato
Lamb Vt’l h\rcnk“on, “b?\ctrogt and toasted cuiﬂ\m s\auce Pesce del giorno con cipollotto,
FEEL>OY NULNEIRNZEN-=ZAMULETZIOOVY—R makomodake e salsa alle olive nere
Fish of the day with baby onion, makomodake and black olives sauce
Sorbetto al cocco con cioccolato fondente FAOBAENE—F =AY TAESTEEFI—TDY—2X

e %elatina di kabosu
Coconut sorbet wit dark\chocolatc and kabos“u gcla‘a‘tmc Agnello con renkon, rapa rossa e salsa al cumino tostato
J3FyYDOYv—RNy heEY—Fa3dL—b~ ARIAOE)— Lamb with renkon, beetroot and toasted cumin sauce
FEEL>OY NUNEIRNSERM—=RANULETZODOVY—R
Petit four & Caffe o te ‘ .
Petit Four & Coffee or Tea Gelato alla fava di tonka con infuso
*; —_ 4 Bk . -
SEROTF 7 - EREOERAY) di lemon %rass e te alle rose
Tonka beans ice cream with lemon grass and rose tea infusoin

ANHEDZTS5—KN LEVISREO-XT1DE

Sorbetto al cocco con cioccolato fondente
e gelatina di kabosu
Coconut sorbet with dark chocolate and kabosu gelatine

JAAFYYDI+—Ry heEI9—F3aL—F ARZAOE) —

Vini Degustazione ¥ 8,000
. . Wine pairing
Vini Degu.stazm‘n.e ¥6,000 DN
Wine pairing
JART7IT

un’ulteriore 10% di servizio e 8% di tasse saranno aggiunti al totale.
discretionary service charge and 8% consumption tax will be applied to the total amount.

An 10%
AEY—EXR 1 0%, BEHS%NEMETETEEET,

Menu Prestige 13 portate | 1 3MNOFLRAF—2I1—2X¥19,000

Snack di Benvenuto
Welcome snack

Sz

Amuse bouche
Amuse bouche

7Xa1—X

Ricci di mare con %ranita alle erbe
Sea urchin with herbs granite

DZEN=TDITS=—9

Calamari con finocchio, anguria grigliata e fagiolini
Squid with fennel, grilled wafermelon and green beans

AHET/vFF TLDPOTIIL 12050F

Granchio con peperoni,uova di salmone e brodo di prosciutto aromatizato alla verbena
Crab with bellpepper, salmon roe and consomme of parma ham with verbena flavour
BERRO-Z 477 ENADZX—T RNIR—XDEV
Verdure biologiche con consommeé di anatra
Organic vegetables with duck consommé

BBOIVYRXR—T KEBIOBEKER

Tortellini caprese
Tortellini with caprese sauce

NLF)—Z HFL—F

Spaghettini freddi con vongole, rucola e zucchini
Cold spaghettini with clams,rocket and zucchini

BEZANTYyTFo—= RDLELYIT AvF—=

LingéJa di manzo con ananas, aceto balsamico e maionese di sedano
eef tongue with pineapple,balsamic vinegar and celery mayonnaise
FIZENAFY T NUHITEEEOVOYIZ-X

ollotto, makomodake e salsa alle olive nere

Pesce del giorno con ci%
Fish of the day with baby onion, makomodake and black olives sauce
AHOWREENE—FZF> IATITERBFIV-—TDOVY—-R

Piccione con fichi, agretti e noci pecan
Pigeon with figs, saltwart and pecan nuts

FIEEVWELL TILyTorEE—HTFYY

Agnello con renkon, rapa rossa e salsa al cumino tostato
Lamb with renkon, beetroot and toasted cumin sauce

FEEL>OY NUNEIRNSERM=ZANULETIIODY—R

Gelato alla fava di tonka con infuso di lemon grass e té alle rose
Tonka beans ice cream with lemon grass and rose tea infusoin

NHEDZTS5—KN LEVISREO-XT1DE

Sorbetto al cocco con cioccolato fondente e gelatina di kabosu
Coconut sorbet with dark chocolate and kabosu gelatine

DA+ YYDI+—Ry heEY9—F3TaL—K HARZADODE) —

Petit four & Caffe o te
Petit Four & Coffee or Tea

SEEOTF 7 - ILEBEBOSERAY

Vini Degustazione ¥ 12,000
Wine pairing
TAIRT7IT



